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Prazime a inovujeme
Vetsina lidi si kvalitni produkty spojuje s vyjimecnymi
prilezitostmi. My ale chceme, aby kvalitni kava

byla prirozenou soucasti bézného dne

Barbora Vojtova
spolupracovnice redakce

Oblibenost rodinnych firem v Cesku
stale roste. Potvrzuje to i prazirna kavy
Coffeespot, kterou ¢eka stéhovani do
vétSich prostor. O prazirenském byzny-
su hovofi majitelka Coffeespotu Radka
SopUskova.

» Co je u Coffeespotu se zaédatkem
roku nového?

Novy rok u nas zacal ve velkém tem-
pu, a tak jako obvykle i tento rok pro nas
bude zlomowy. Ceka nas velké st&hova-
ni do nové vlastni prazirny, kterou nyni
dokon&ujeme.

» Pro¢ jste se rozhodli investovat
do nové prazirny?

Snazime se vzdy planovat a vidét bu-
doucnost hodné dopfedu. TakZe to byl
logicky — a ¢as ukazal, Ze i nutny — krok.
Koncem roku 2016 jsme si sedli a spo-
¢itali, Ze pokud bude zakaznik{ stejnym
tempem pribyvat, stavajici prazici stroj
a prostory nam ¢asem nebudou stacit.
NasSe predpovéd se do puntiku naplni-
la. Dnes jsme na hranici kapacit prazeni
a k prazirné s prodejnou v Husténovicich
vyuzivame dalSi dva externi sklady na
neprazenou kavu a obalovy material.
Aktuélné je naSim nejvétSim nepfitelem
Cas, ktery stravime praveé na cestach
mezi sklady a prazirnou.

» Co si od tohoto kroku slibujete?
Novy stroj s vice nez dvojnasobnou ka-
pacitou a presun skladd na jedno misto
nam usetfi ¢as tolik potfebny k udrzeni
a neustalému zlepSovani kvality a kon-
zistentnosti prazeni. Také bude moz-
né vice se vénovat zakaznikdim. Tém
zarovent umoznime koukat ndm pfimo
z prodejny doslova pod ruce pfi bale-
ni a prazeni. Chceme, aby vSichni moh-
li nahlédnout do celého procesu, kterym
se zabyvame.

» V jaké fazi se aktualné nachazite?

Momentalné dokonéujeme stavbu, kde
by méla zagatkem Unora probéhnout ko-
laudace vyrobnich prostor. Mezitim vy-
plouva z americké Kalifornie prazici stroj
od jednoho z nejprogresivnéjsich vyrob-
cu prazicich technologii na svété — firmy
Loring. Ten budeme instalovat v prib&hu
bfezna. Takze se pomalu blizime do cile.

» Museli jste kviali tomu nabrat nové
zaméstnance, nebo zvladate objed-
navky a pééi o zakazniky k tomu vSe-
mu sami?

VSe se snazime zvladnout sami. Nékdy je
to doslova maraton. Zakaznik to skuteé¢né
v Zzddném ohledu nesmi poznat. Na to se
soustredime po celou dobu.

» Jak se investice do nové prazirny
projevi v produktech a sluzbach pro
zakazniky?

Cely projekt ma mit za vysledek pfiblizeni
prazirny jesté vice zakaznikiim. Chceme
se posunout o krok dal i vtom, byt ve
vSech ohledech profesionalni. A k tomu
je potfeba odpovidajici zazemi a vyrobni
technologie.

» Cerpate na projekt také né&jaké do-
tace, ¢i musite financovani zvladnout
celé sami?

Cely projekt financujeme sami. Vice nez
polovinu prostfednictvim podnikatelské-
ho Uvéru od banky a zbytek z vlastnich
uspor.

» Odrazi se to néjakym zplGsobem
do cen zbozi?

Na ceny to urdité zadny vliv mit nebude.
A kdyz, tak zcela minimalni.

» Planujete také zakaznické exkurze
do prazirny?

Poptavka po exkurzich, workshopech

a ochutnavkach je velikd, takze s tim urdi-
té poditame.

» Neuvazujete v ramci nové prazirny
vybudovat také malou kavarnu?

Pro zagatek chystame prodejnu kavy

a espreso bar. Pro letni dny chceme vy-

budovat vedle prazirny venkovni poseze-
ni. To je ale dalSi etapa, ke které se dou-
fam dostaneme jesté letos.

» Jaké je hlavni poselstvi toho,

co délate?

Od Uplného zac¢atku se snazime o to, aby
kvalitni kéva nebyla jen svatecni zalezi-
tosti. Vétsina lidi si kvalitni produkty spo-
juje s vyjimeénymi prilezitostmi, ale my
chceme, aby byla kvalitni kdva pfiroze-
nou soucasti bézného dne co nejvétsiho
poctu lidi.

» Kdy bude mozné ochutnat prvni
kavu z nové prazirny?

Pokud ptjde v8echno podle planu, prvni
kavova zrnka by méla v Babicich zavonét
v pribéhu dubna.

» Vnimate, Ze se s kazdym roénim
obdobim méni oblibenost riiznych
druhti kavy?

Snazime se v tom dlouhodobé najit néja-
ke pravidlo, ale ¢im dal vic sledujeme, ze
ro¢ni obdobi na vybér kdvy nemaiji zad-
ny vliv.

» Jakou kdvu momentalné pijete
nejradéji vy osobné?

U nas aktualné vede Kolumbie (Hugo
Guarnizo) a Etiopie (Wolichu Wachu
Natural). Jsou to krasné ovocné a svézi
kavy, idedlni pro filtrovanou pfipravu. @




